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*Nombre: Tapas de Bandejas GN de Acero Inoxidable Codigo de Barras: 7463100000655
Cédigo de producto: AB959 Embalaje de proveedor: Empaque apto para retail con codigo

de barras

Procedencia: Importado

INFORMACION ADICIONAL

Tapas De Bandejas De Acero Inoxidable Para Buffet Hoteles Restaurantes Catering Gn 1/3. (No Incluya Bandeja).

-Tapa Gn 1/3 De Acero Inoxidable De Alta Calidad, Ideal Para Uso En Cocinas Profesionales, Restaurantes Y Servicios De
Catering

-Dimensiones Estandar Gn 1/3: 32.5 Cm De Largo X 18 Cm De Ancho, Compatible Con Bandejas Gastronémica Del Mismo
Tamano

-Superficie Lisa, Resistente A La Corrosién Y Apta Para Lavavajillas, Facilitando La Limpieza E Higiene.

-Alta Resistencia Al Calor, Perfecta Para Mantener La Temperatura De Los Alimentos En Linea De Servicio.

-Fabricacion Robusta Con Espesor Reforzado Para Mayor Durabilidad En Entornos De Uso Intensivo.

-ldeal Para Buffets, Lineas De Autoservicio Y Conservacion De Alimentos En Entornos Profesionales.
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Thick material, durable bearing, no deformation wh

Widened edge

Easy to take and put, easy to stack and store

Electrolysis process Stable placement

Bright as a mirror, easy to
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