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FICHA TECNICA

Your Go-To Food Dehydrator Maquina Deshidratadora Eléctrica De Alimentos, 350 Watt. Con Control De
e Temperatura. Funciona Tanto Para Frutas, Verduras Y Carne.

no added sugars, additives or preservatives.

CcODIGO:
BAM258
oo oackable Trays
*Nombre: Maquina deshidratadora eléctrica de alimentos Cédigo de Barras: 87953256231463
350W :
Cédigo de producto: BAM258 Embalaje de proveedor: Empaque apto para retail con cédigo
de barras

Procedencia: Importado Se vende por: Unidad
Tipo: Utensilios De Cocina Usos: Cocina

INFORMACION ADICIONAL

Maquina Deshidratadora Eléctrica De Alimentos, 350 W.

- Equipado Con 350 Watt De Potencia De Secado, Este Deshidratador De Alimentos Elimina La Humedad Y Conserva Los
Sabores Originales De Tus Alimentos Favoritos, Es Perfecto Para Uso Doméstico.

- Excelente Funcionamiento Con Una Tasa De Retencion De 97% De Vitaminas Y Minerales, Esta Es Sin Duda La Mejor Manera
De Preservar Los Alimentos.

- Con Control De Temperatura. Funciona Tanto Para Frutas, Verduras Y Carne.

- Control Ajustable Manual, La Temperatura De Secado Se Puede Ajustar De 35°C A 70°C, El Ventilador De Aire Caliente Se
Enciende Y Apaga Automaticamente Para Equilibrar La Temperatura.

- Este Deshidratador De Alimentos Esta Disefiado Con 5 Bandejas De Secado De Gran Capacidad, Que Es Suficiente Para
Sostener La Mayoria De Los Alimentos Y Crear Un Secado Uniforme.

- Bandejas De Plastico De Alta Calidad, Todos Los Materiales Estan Libres De Bpa, Y Son Absolutamente Seguros Para Tu
Salud.

- Facil De Almacenar Y Limpiar El Deshidratador Es Desmontable Y Las Bandejas Son Aptas Para Lavavajillas, Por Lo Que Es
Facil Y Conveniente Para Limpiar Y Almacenar; Adecuado Para Secar Frutas, Verduras, Carne, Hierbas, Champifiones, O Para
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Hacer Carne Picante, Pavo, Pescado, Y Cualquier Otro Alimento Casero; También Se Puede Utilizar Para Hacer Aperitivos Para
Tus Mascotas.
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Your Go-To Food Dehydrator

Prepare 100% all-natural dehydrated foods and snacks with
no added sugars, additives or preservatives.

EVEN HEAT DISTRIBUTION
Base-mounted fan and heating element = e
provide constant air flow for even drying.

5 Stackable Trays

Allows you to dry many different foods at the same time.
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ADJUSTABLE TEMPERATURE
from 35°C to 70°C. Maintains natural
vitamins and minerals.




