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\\ FICHA TECNICA

Robot De Cocina Inteligente 3L Robot Chef Carbone 30 En 1. |deal Para
Preparar Comidas Para Toda La Familia.

Todo-en-Una maquina

Cocina con Al' § | i
mas de 1000 | ‘
recetas

gourmet

iSimplemente agregue los ingredientes.

ROBT BHEF El robotchef se encarga de cocinar!
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CODIGO iExperimenta el futuro de la
cocina con nuestro
KR'K3501 innovador

robot!

rissotos, | |

Postres, A\

uchisimoay
més!

RoOB=T CHEF

*Nombre: Robot de cocina inteligente 3L Robot Chef Carbone Cédigo de producto: KR-K3501
30en1.

Garantia: 1 afio En todo el equipo / 5 afios en el motor

Color: Negro
Brusless

Marca: CARBONE Recomendaciones: Algunas recetas segun los ingredientes
pueden necesitar mas tiempo de coccioén, ejemplo las papas
pueden tener diferentes consistencias en diferentes paises, y
en Panama puede necesitar mas o menos tiempo de coccion,
ajustarlo depende el ingrediente

INFORMACION ADICIONAL

Robot De Cocina Inteligente 3L Robot Chef Carbone 30 En 1.

- Ideal Para Preparar Comidas Para Toda La Familia.

- Tendras Acceso A Mas De 1000 Recetas MultilingUes.

- Manejo A Control Remoto Desde App En Tu Celular (Tuya App / Smart Life App).

- Funcion Y Accesorios Para Limpieza Automatica.

- Vascula Incorporada.

- Incluye Funciones Para Guisar, Saltear, Cocinar Al Vapor, Amasar, Batir, Picar, Licuar, Lavar Frutas Y Vegetales, Y Mas.

Especificaciones:

- Capacidad: 3 L.

- Potencia Maxima Del Motor: 700W.

- Potencia Maxima Del Calentador: 1000W (Ajustable).
- Pantalla Tactil De 7” Tft.

- Rango De Temperatura: 37-180°C.

- Temporizador Programable De 1Seg — 12 Horas.

- Conexion A Wifi.

- Implementacién Global De La Nube.
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- Dimensiones: 44.5 * 31.5* 36 Cm.
- Peso: 7.5 Kg.
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ROB=T CHEF

Todo-en-Una maquina

Cocina con Al , |
mas de 1000 ! | | 1
recetas y

gourmet

Simplemente agregue
los ingredientes. El

Prepara una amplia

variedad de platos y recetas
con facilidad, desde sabrosas
sopas hasta deliciosos postres.
iExperimenta el futuro de la
cocina con nuestro
innovador

robot!

+1000 Temperatura
recetas maxima
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Vascula Wi-Fi Limpieza Pantalla Inteligencia Implementacion
incorporada automética tactil 77 TFT Artificial global de la nube

iSimplemente agregue los ingredientes. Tabla Comparativa
El robotchef se encarga de cocinar!

Robot chef VS productos similares

Carbone () ROB®T CHEF

Nuestro producto \ \ \
Panalstect 7 TFT Ptal it T TFT Pantal it TFT Panals et 5 TFT

iDescubre nuestro increible Roby e i x 5

Contecnologia de  inteligend o ] ] t]

integrada, puede aprender fus 5000 (sostabe)
2horas astale) .
180°C 830°C 160°C 0°C
60-7000 rpm, velocidad: 1-10 115-5000 rpm, velocidad: 1-10 60-10000 rpm, velocidad: 0.5-10 60-1800rpm, velocidad: 1-18
Cuchilla removible (4 cuchillas) Cuchilla fija (4 cuchillas) Cuchilla fija {4 cuchillas) Cuchilla en § removible (2 cuchillas)
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