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CODIGO:
KUEC036V

*Nombre: Air fryer Freidora de aire 3.5L
Advertencia: Seguir las indicaciones del manual.

Cantidad x Empaque: 1

Caracteristicas: Con proteccion contra sobrecalentamiento,
Pies antideslizantes. Ideal para recetas saludables.

Color: Negro
Incluye: Olla individual con revestimiento antiadherente.

Materiales: Elemento calefactor de acero inoxidable SS304

Potencia: 1400W

Procedencia: Importado

Temperatura: Temperatura ajustable 80-200 grados para
diferentes recetas

Tipo: Freidoras de aire

Voltaje: 120V 60Hz

INFORMACION ADICIONAL

Air Fryer Freidora De Aire 3.5L 1400W. 120V 60Hz. Temporizador De 30
Minutos.Olla Individual Con Revestimiento Antiadherente. Con Proteccion
Contra Sobrecalentamiento. Temperatura Ajustable De 80 A 200 Grados Para
Diferentes Recetas.

¢Donde usarlo?: Cocina
Caja Master: 1
Capacidad: 3.5L

Cédigo de producto: KUEC036V

Garantia: 1 ano

Marca: Decakila

Para Uso: Puede cocinar una amplia variedad de alimentos en
una freidora de aire, desde bocadillos y aperitivos hasta carnes
y mariscos. Sin olores desagradables al freir.

Presentacion: Caja a Color

Se vende por: Unidad

Tiempo: Temporizador de 30 minutos que se apaga
automaticamente para una coccion precisa.

Usos: Cocina

Air Fryer Freidora De Aire 3.5L
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- Capacidad: 3.5L

- Potencia: 1400W

- Voltaje: 120V 60Hz

- Olla Individual Con Revestimiento Antiadherente.

- Con Proteccién Contra Sobrecalentamiento.

- Temporizador De 30 Minutos Que Se Apaga Automaticamente Para Una Coccién Precisa.
- Temperatura Ajustable De 80 A 200 Grados Para Diferentes Recetas.
- Elemento Calefactor De Acero Inoxidable Ss304

- Patas Antideslizantes.

- Sin Olores Desagradables Al Freir.

- Empacado En Caja De Color.

¢, Qué Puedo Cocinar En La Freidora De Aire?

Puede Cocinar Una Amplia Variedad De Alimentos En Una Freidora De Aire, Desde Bocadillos Y Aperitivos Hasta Carnes Y
Mariscos. Los Alimentos Congelados Como Los Nuggets De Pollo, Los Palitos De Mozzarella Y Los Palitos De Pescado Se
Pueden Cocinar Con La Tecnologia Air Fry. Obtendra Un Dorado Uniforme En El Exterior De Bistecs, Chuletas De Cerdo,
Hamburguesas Y Alitas De Pollo Mientras Mantiene El Interior Sabroso Y Jugoso. Incluso Las Verduras Delicadas, Los Filetes De
Pescado En Escamas, Los Muffins Y Los Pasteles Se Pueden Cocinar En Una Freidora De Aire.




