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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed, including the following:

*Read all instructions carefully before using.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

+Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

*To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any parts of the oven in water or other liquid.

Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

«Do not operate appliance with damaged cord or plug, or after the appliance malfunctions, or has been damaged in any manner.
Return appliance to the nearest authorized service center for examination, repair or adjustment.

*The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may cause hazard or injury.

«Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven or in a microwave oven.

*When operating the oven keep at least four inches (10 cm) of space on all sides of the oven to allow for adequate air circulation.

«Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or taking off parts, and before cleaning.

+To disconnect, turn the Toast/Time Control to OFF, then remove the plug. Always hold the plug, but never pull the cord.

-Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot liquids.

Do not cover Tray or any part of the oven with metal foil. This may cause overheating of the oven.

*Use extreme caution when removing Crumb Tray or disposing of hot grease or other hot liquids.

+Do not clean with metal scouring pads. Pieces can break off the pad and touch electrical parts, creating a risk of electric shock.

*Oversized foods or metal utensils must not be inserted in a toaster oven as they may cause electric shock or fire.

+A fire may occur if the oven is covered or is touching flammable material, including curtains, draperies or walls, when in operation.
Do not store any item on the oven during operation.

*Extreme caution should be exercised when using containers constructed of other than metal or glass.

Do not place any of the following materials in the oven: cardboard, plastic, paper, or anything similar.

<Do not store any materials, other than manufacturers recommended accessories, in this oven when not in use.
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+This appliance is off when both the Toast/Time and Temperature Controls are in the OFF position.

+Always wear protective, insulated oven mitts when inserting or removing items from the hot oven.

*This appliance has a tempered, safety glass door. The glass is stronger than ordinary glass and more resistant to breakage.
Tempered glass can break, but the pieces will not have sharp edges. Avoid scratching door surface or nicking edges.

+Do not place eyes or face in close proximity with tempered safety glass door in event that the safety glass breaks.

Do not use outdoors.

Do not use appliance for other than intended use.

<Do not leave this appliance unattended while in use.
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CONSUMER SAFETY INFORMATION

POWER CORD INSTRUCTIONS

A short power-supply cord is provided to reduce the hazard resulting from entanglement or tripping over a long cord.

«Extension cords may be used if care is exercised. If it is necessary to use an extension cord, it should be positioned so that it does
not drape over the counter or tabletop where it can be pulled on or tripped over by children.

*The electrical rating of the extension cord must be the same or more than the wattage of the appliance (the wattage is shown on
the rating label located on the underside or back of the appliance).

«Do not operate appliance if the line cord is damaged or if the appliance works intermittently or stops working entirely.

*Avoid pulling or straining the power cord at outlet or appliance connections.

POLARIZED PLUG

*Your appliance is equipped with a polarized plug (one blade is wider than the other).

+To reduce the risk of injury this plug must be inserted into a properly installed outlet.

«If the plug does not fit fully into the outlet, reverse the plug. If it does not fit, please consult a qualified electrician.

WARNING: Improper use of the power cord may result in electric shock. Consult a qualified electrician if necessary. Do not attempt to
defeat this safety feature by modifying the plug in any way.

BEFORE YOUR FIRST USE

Carefully unpack the toaster oven and remove all packaging materials. To remove any dust that may have accumulated during
packaging, wash the rack, drip/baking pan and crumb tray in warm, soapy water with a clean, soft cloth or sponge or in the
dishwasher. Ensure each piece is thoroughly dried before use. Wipe the exterior of the toaster oven with a clean, damp cloth. Allow
to dry thoroughly. Do not use harsh detergents or abrasive cleansers on any part of the toaster oven.

NOTE: Do not immerse the toaster oven, cord or plug in water or any other liquid.
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GETTING TO KNOW YOUR TOASTER OVEN

stainless steel front panel temperature control

glass door with
cool-touch handle

baking/drip pan

chrome-plated rack

pull down crumb tray

time control

power-on
indicator light

RATING: 120V~ 60Hz 1200 Watt, AC ONLY
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GETTING TO KNOW YOUR TOASTER OVEN CONTROLS

Temperature Control

Use to set the desired temperature from 200°F

(Keep Warm) to 450°F (Toast[[l]Jas well as Bake...]and
Broil[T]functions).

Time Control

When you turn this knob to the left (counterclockwise) to the STAY ON position,
the toaster will remain on until it is manually shut off. You will know it is off when
you hear the bell. Turn the knob to the right (clockwise) to set the required time
for toasting, broiling, or baking. When the time has elapsed a bell will sound and
the toaster oven will shut off automatically.

The toaster oven has a fully automatic 60-minute timer. For accurate toasting
times under 10 minutes, turn the timer to at least 10 minutes and then back to
the desired toast shade setting.
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USING YOUR TOASTER OVEN

Place the toaster oven on a flat, dry, level surface, such as a countertop or table. Be sure the sides, back and top of the toaster oven
are at least four inches (10 cm) away from any walls, cabinets, or objects on the counter or table. Plug the cord into a 120V 60 Hz
AC-only outlet. This appliance requires 1200 watts and should be the only appliance operating on the circuit. The toaster oven is now
ready to use.

We recommend a trial run at a high temperature to familiarize yourself with your toaster oven and to eliminate any protective
substance or oil that may have been used for packing and shipping. Set the temperature control to 450°F, and the time control to 15
minutes. A small amount of smoke and odour may be detected. This is normal on first use.

TOASTING

When this function is used, both the top and bottom elements will heat continuously.

« For best results, do not use drip/baking pan when toasting. Put the bread to be toasted directly on the rack in the centre of the toaster
oven. Close the door. You can toast up to four slices of bread in your toaster oven. When toasting only one or two slices of bread, make
sure the slices are centered inside the toaster oven.

« Turn the temperature control clockwise to the toast [detting.

« Turn the timer clockwise to your desired toasting shade, from LIGHT to DARK. For your first
toasting, we recommend positioning the timer knob in the middle of the toasting shades. ligth D . dark
Adjust the shade to your preference in subsequent toastings.

« When the toast is done, the bell will ring and the toaster oven will automatically shut off.

NOTE: It is normal for condensation to form on the door when toasting moist or fresh breads.
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BAKING & HEATING

When this function is used, the bottom element will cycle on and off to maintain the desired oven temperature.

*When baking or heating, we recommend preheating the oven for 10 minutes before placing your food into the oven. Turn the
temperature knob to the desired temperature. Turn the timer clockwise to the 10 minute mark. When the 10 minutes has elapsed, the
timer bell will ring and the toaster oven will automatically shut off.

«Place the food to be baked/heated into the centre of the toaster oven. Close door.

*Ensuring that the temperature control is set to your desired temperature, turn the timer knob to the required cooking time as per
package or recipe instructions.

+When the set time has elapsed, the timer bell will ring and the toaster oven will automatically shut off.

*When baking or heating for more than 60 minutes, turn the time control knob to the STAY ON position. When the food is done, turn
the time control knob to the OFF position.

DEFROSTING

To defrost frozen foods, follow instructions 2 - 4 in the “BAKING & HEATING” section; however, we recommend setting the tempera-
ture control to the lowest setting of 200°F when defrosting. For food safety reasons, always be cautious when defrosting foods in your
toaster oven.

« Thaw pieces or portions only if they are small enough to thaw in an hour or less on the counter.

« Do not let your food come to room temperature.

«» Thawed food held too long or brought to a warm temperature can cause bacteria to form.

« Large amounts of food should be defrosted in a refrigerator.

« Ensure foods are fully defrosted before cooking unless specified to cook from frozen.

NOTE: This oven is not recommended for defrosting meats, dairy products, fish and seafood.

07



BROILING/TOP BROWNING

Only the top element will heat when this function is used.

» Place the food to be broiled in the drip/baking pan and place the drip/baking pan on the rack and close the door. You may want to
leave the glass door open slightly when broiling.

« Turn the temperature control to broil (7.

» Turn the time control knob clockwise to the desired cooking time.

« When broiling food that needs to be cooked on both sides, set the timer for the time necessary to cook one side. When the set cooking
time elapses and the bell rings, the toaster oven will automatically shut off. Open the door. Using an oven mitt or potholder, pull the
rack and drip/baking pan about halfway out of the toaster oven. Turn the food over, slide the rack and drip/baking pan back into the
toaster oven and close the door. Turn the time control to the desired time.

« When the time elapses, the bell will ring and the toaster oven will automatically shut off.

DO NOT leave the toaster oven unattended during broiling or top browning.
NEVER broil without the drip/baking pan in place as fat drippings could cause smoke or flames.

TOASTING BAGELS

Only the bottom element will heat when this function is used.
« For best results, do not use drip/baking pan when toasting. Put the bagel to be toasted directly on the rack in the centre of the toaster

oven, cut sides facing down. Close the door.

« Turn the temperature control clockwise to the bake[[l]setting.

« Turn the timer clockwise to your desired toasting shade, from LIGHT to DARK. dark
For your first toasting, we recommend positioning the timer knob in the middle ligth D .
of the toasting shades. Adjust the shade to your preference in subsequent toastings.

+ When the bagel is done, the bell will ring and the toaster oven will automatically shut off.
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TOASTER OVEN TIPS

« When setting timer for 10 minutes or less, turn the timer knob beyond the 10 minute mark. Then, turn back to the desired time.

« Experience will teach you how much time to use for toasting various kinds of bread. Frozen, dark, or whole grain breads require a
longer toasting time, while fresh, soft, or white breads require a shorter toasting time.

» When cooking small pieces of food or foods that will melt, use the drip/baking pan. This will prevent food from falling onto the
heating element.

« For best results, food and/or containers must fit in the toaster oven without touching the heating elements or the inside walls of the
toaster oven. The door must close completely.

CHOOSING BAKEWARE FOR USE IN YOUR TOASTER OVEN

« The drip/baking pan included with your toaster oven is suitable for items such as rolls, biscuits, nachos and pork chops.

« Avariety of standard baking dishes, such as broil pans, 10-inch round or square cake pans, 6-cup muffin pans, and 1- and 2-quart (1L
and 2L) round, square and rectangular casserole dishes may be used.

« Choose bakeware made of metal, ovenproof glass or ceramic.

« Make sure when using deep, ovenproof glass or ceramic containers to allow at least 1-inch (2.5 cm) airspace between the top of the
container and the upper heating elements.

« Never use glass lids on glass or metal bakeware. If a lid is necessary, cover tightly with aluminum foil.

« Many convenience foods are packaged in nonmetallic containers suitable for use in microwave ovens as well as regular ovens. Check
package directions to determine if the container is suitable for use in a toaster oven.
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CLEANING YOUR TOASTER OVEN

« Ensure the timer knob is turned to the OFF position and the toaster oven is unplugged before cleaning. Allow the toaster oven and
accessories to cool completely before cleaning. Do not use harsh detergents, abrasive cleansers or metal scouring pads on any part of
the toaster oven or accessories, as they could scratch the surface.

« Wipe the outside of the toaster oven with a clean, damp cloth and dry thoroughly. A nonabrasive liquid cleaner may be used for
stubborn stains. Rinse and dry thoroughly.

» Wash the rack and drip/baking pan in warm, soapy water or in the dishwasher. Rinse and dry thoroughly. To clean the crumb tray,
slide it out of the toaster oven and brush off crumbs. Wash with warm, soapy water and dry thoroughly. To remove baked-on stains,
scrub with a paste made from baking soda and water. Rinse and dry thoroughly.

« Wipe the glass door and the inside walls of the toaster oven with a soft cloth or sponge dampened with warm water. Blot dry with a
paper towel or a soft, dry cloth.

NOTE: Never immerse the toaster oven, cord or plug in water or any other liquid.

NOTE: It is important to periodically clean the crumb tray to remove excess crumbs and drippings. Simply pull down the crumb tray and
brush off crumbs. Wipe with a warm, damp cloth and dry thoroughly.

WARNING

« Use the glass window to check on your food. The less you open the door, the more energy efficient your toaster oven will be.
« Be sure all foods and/or containers fit in the toaster oven without touching heating elements or keeping door from closing.

« Remove all plastic and/or paper wrappers from foods before cooking.

« Use only loosely covered containers; airtight containers may cause food to boil over or explode.

« Follow package directions when preparing frozen or packaged foods.

» Metal surfaces will become hot during cooking. Use the handles of your toaster oven.

« Do not place items on top of or near your toaster oven while in use.

« Replace cardboard, glass, or plastic lids with aluminum foil for use in the toaster oven.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lors de l'utilisation d’appareils électriques, il faut toujours respecter certaines regles de sécurité de base, y compris celles qui suivent.

« Lisez bien toutes les instructions.

« Ne touchez pas aux surfaces chaudes. Servez-vous des poignées ou des boutons.

« Une étroite supervision s’impose quand un appareil est utilisé par des enfants ou a leur proximité.

« Pour vous protéger contre les risques de décharges électriques, ne mettez pas le cordon, la fiche ni aucune piéce de 'appareil dans
’eau ni dans tout autre liquide.

« Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table ou du comptoir, ni entrer en contact avec des surfaces chaudes.

« N'utilisez aucun appareil dont le cordon ou la fiche a été endommagg, si 'appareil fonctionne mal ou s’il a été endommagé d’une
fagon ou d’une autre. Retournez-le au Centre de réparation autorisé le plus prés pour vérification, réparation ou réglage.

« L'utilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant présente un danger et peut causer des blessures.

« Ne placez pas 'appareil sur un brileur a gaz ou électrique chaud, dans un four chaud ou un four a micro-ondes, ni a leur proximité.

« Laissez au moins quatre pouces (10 cm) d’espace de tous les cotés du grille-pain four afin d’assurer une circulation d’air adéquate.

« Débranchez 'appareil de la prise lorsque vous ne l'utilisez pas et avant de le nettoyer. Laissez-le refroidir avant d’insérer ou d’enlever
des piéces et avant de le nettoyer.

« Pour débrancher ’'appareil, mettez la commande de durée de fonctionnement sur ARRET, puis retirez la fiche. Saisissez toujours la
fiche et ne tirez jamais sur le cordon.

«Vous devez faire preuve d’extréme prudence lorsque vous déplacez un appareil qui contient de I’huile ou d’autres liquides chauds.

« Ne recouvrez pas le plat de cuisson ni aucune piéce de l'appareil de papier d’aluminium, car cela pourrait faire surchauffer 'appareil.

« Faites preuve d’extréme prudence lorsque vous retirez le ramasse-miettes ou lorsque vous mettez de ’huile chaude ou d’autres
liquides chauds au rebut.

« Ne nettoyez pas l'appareil a I'aide de tampons a récurer métalliques. Des morceaux pourraient s’en détacher et entrer en contact avec
les pieces électriques, créant un risque de décharge électrique.

« N’insérez pas d’aliments trop grands ni d’ustensiles en métal dans le grille-pain four, car ils peuvent entrainer un risque d’incendie ou
de décharge électrique.
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+ Un incendie peut se déclencher si des matériaux inflammables, comme des rideaux, des tentures ou des murs, couvrent le grille-pain
four ou le touchent lorsqu’il fonctionne. Ne mettez aucun objet sur I'appareil en fonctionnement.

« Faites preuve d’extréme prudence lorsque vous utilisez des contenants en matériau autre que du métal ou du verre.

« Ne mettez aucun des matériaux suivants dans le four : carton, plastique, papier ou tout autre matériau similaire.

« Ne rangez aucun matériau, autre que les accessoires recommandés par le fabricant, dans ce grille-pain four lorsqu’il n’est pas utilisé.

« Cet appareil est mis hors circuit lorsque la commande de durée de fonctionnement et celle de la température sont sur ARRET.

« Portez toujours des gants de cuisine protecteurs et isolants lorsque vous insérez des aliments dans le four chaud et lorsque vous les en
retirez.

« Cet appareil est doté d’une porte sécuritaire en verre trempé. Ce verre est plus solide que le verre ordinaire et résiste mieux au bris. Le
verre trempé peut cependant se casser, mais les morceaux ne sont pas tranchants. Evitez d’égratigner la surface ou les bords de la
porte.

» Ne mettez pas les yeux ni le visage tres proche de la porte en verre trempé, mesure de sécurité a prendre au cas ou le verre se briserait.

« N’utilisez pas cet appareil a U'extérieur.

« N'utilisez cet appareil qu’aux fins prévues.

« Ne laissez jamais un appareil sans surveillance lorsqu’il est en cours de fonctionnement.
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CONSIGNES DE SECURITE A INTENTION DES CONSOMMATEURS

INSTRUCTIONS SUR LE CORDON D’ALIMENTATION
« Un cordon d’alimentation court est fourni pour réduire le risque de s’'empétrer ou de trébucher en présence d’un long cordon.
« Des rallonges peuvent étre utilisées en prenant des mesures de précaution. Si une rallonge est nécessaire, elle doit étre placée de

telle sorte qu’elle ne pende pas d’un comptoir ni du dessus d’une table, d’ou elle pourrait étre tirée accidentellement par des enfants
ou les faire trébucher.

« La puissance nominale indiquée sur la rallonge doit étre au moins égale ou supérieure a la puissance nominale de 'appareil (cette
puissance est indiquée sur l'étiquette située sur le dessous ou au dos de l'appareil).

« Ne pas faire fonctionner un appareil dont le cordon est endommagé, si 'appareil marche de fagon intermittente ou s’il arréte de
fonctionner completement.

« Eviter de tirer le cordon d’alimentation ou de forcer sur la prise ou aux raccords de l'appareil.

FICHE POLARISEE

« Lappareil est doté d’une fiche polarisée (une lame est plus large que l'autre).

« Pour réduire tout risque de blessure, cette fiche doit étre insérée dans une prise correctement installée.

« Si la fiche ne rentre pas entiérement dans la prise, l'inverser. Si elle ne s’adapte pas sur la prise, consulter un électricien agréé.
AVERTISSEMENT: Une utilisation inappropriée du cordon d’alimentation peut causer des décharges électriques. Consulter un
électricien agréé si nécessaire. Ne pas tenter de neutraliser le dispositif de sécurité en modifiant la fiche de quelque fagon.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballez soigneusement le grille-pain four et retirez tous les matériaux d’emballage. Pour enlever la poussiére qui aurait pu
s’accumuler durant 'emballage, lavez la grille, le plat de cuisson/léchefrite et le ramasse-miettes a 'eau chaude savonneuse, a l'aide
d’un linge doux ou d’une éponge propre ou au lave-vaisselle. Assurez-vous que chaque piéce est bien essuyée avant de l'utiliser.
Essuyez U'extérieur du grille-pain four a l'aide d’un linge propre et humide. Laissez-le bien sécher. N’utilisez de détergents forts ni de
nettoyants abrasifs sur aucune piéce du grille-pain four.

REMARQUE: Ne mettez pas le grille-pain four, le cordon ni la fiche dans ’eau ni dans tout autre liquide.
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AMILIARISEZ-VOUS AVEC LES PIECES DE VOTRE MINI FOUR GRILLE-PAIN

panneau frontal en acier inoxydable commande de température

porte en verre avec
poignée isolante

plat de cuisson/lécheffitd

grille chromée

voyant d’alimentation

commande de la durée
de fonctionnement

Plateau ramasse-miettes coulissant

CARACTERISTIQUES NOMINALES : 120V~ 60Hz, 1200 W, C.A. SEULEMENT
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FAMILIARISEZ-VOUS AVEC LES COMMANDES DE VOTRE MINI FOUR GRILLE-PAIN

Commande de température

Utilisez pour régler la température désirée de 200 °F
(maintien au chaud) & 450 °F (pain grillé)Jde
méme que pour la cuisson au four[T)et gril[..].

Commande de la durée de fonctionnement

Lorsque vous tournez cette commande vers la gauche (dans le sens antihoraire)
pour la mettre sur RESTE ALLUME, le grille-pain four reste en mode de
fonctionnement jusqu’a ce que vous l'éteigniez manuellement. Vous saurez que
le grille-pain/four est éteint lorsque vous entendrez la sonnerie. Tournez la
commande vers la droite (dans le sens horaire) pour régler la durée requise en
mode de grille-pain, gril ou cuisson au four. Lorsque la durée s’est écoulée ou si
vous mettez la commande hors circuit (sur ARRET) manuellement, une sonnerie
se fait entendre et le grille-pain four s’éteint automatiquement.

Le grille-pain four est doté d’'une minuterie automatique de 60 minutes. Pour
régler des durées précises de moins de 10 minutes, mettez la minuterie sur un
minimum de 10 minutes, puis réglez l'intensité de brunissage désirée.
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UTILISATION DE VOTRE GRILLE-PAIN FOUR

Mettez le grille-pain four sur une surface plane, séche et de niveau, comme un comptoir ou une table. Assurez-vous que les cotés, le dos
et le dessus de l'appareil sont a au moins quatre pouces (10 cm) d’espace des murs, des meubles ou de tout objet qui se trouve sur le
comptoir ou la table. Branchez le cordon sur une prise CA de 120V, 60 Hz uniquement. Cet appareil requiert1200 watts et doit étre le
seul appareil branché sur le circuit. Votre grille-pain four est maintenant prét a étre utilisé.

Nous vous recommandons de faire un essai a haute température pour vous familiariser avec le grille-pain four et pour éliminer toute
substance ou huile protectrice qui a pu étre utilisée pour 'emballage et 'expédition. Réglez la commande de température a 450 °F, et

la commande de durée de fonctionnement sur 15 minutes. Il se peut que cela cause une petite quantité de fumée et une légére odeur.
Cela est normal.

GRILLE-PAIN

Lorsque vous utilisez cette fonction, les éléments du haut et du bas chauffent continuellement.

« Pour obtenir de meilleurs résultats, n’utilisez pas le plat de cuisson/lechefrite lorsque vous faites griller du pain. Mettez le pain directe-
ment sur la grille au milieu du four. Fermez la porte. Vous pouvez faire griller 4 tranches de pain a la fois. Si vous ne faites griller qu’une
ou deux tranches, assurez-vous qu’elles sont au centre du four.

« Tournez la commande de température dans le sens horaire sur le réglage grille-pain

« Réglez la minuterie dans le sens horaire sur le brunissage désiré, de DORE a FONCE.

Lors de la premiére utilisation, nous recommandons de régler la minuterie en position ligth D . dark
médiane. Réglez le brunissage selon vos préférences par la suite.

« Lorsque le pain sera grillé, la sonnerie se fera entendre et le grille-pain four s’éteindra automatiquement.

REMARQUE : Il est normal que de la condensation se forme sur la porte lorsque vous faites griller du pain humide ou frais.
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CUIRE AU FOUR/RECHAUFFER

Lorsque vous utilisez cette fonction, I'élément du bas alterne entre la mise en et hors circuit (mode de fonctionnement et arrét) pour

maintenir la température désirée du four.

+ Nous recommandons de réchauffer le four durant 10 minutes avant de cuire au four ou de réchauffer des aliments. Mettez la commande
de température a la température désirée. Réglez la minuterie dans le sens horaire sur 10 minutes. Lorsque les 10 minutes se seront
écoulées, la sonnerie se fera entendre et le grille-pain four s’éteindra automatiquement.

« Mettez les aliments a cuire au four ou a réchauffer au centre du grille-pain four. Fermez la porte.

« Aprés avoir vérifié que lacommande de température est réglée a la température désirée, tournez la commande de durée de cuisson sur
la durée requise selon les instructions de 'emballage ou de la recette.

« Lorsque la durée réglée se sera écoulée, la sonnerie se fera entendre et le grille-pain four s’éteindra automatiquement.

« Lorsque vous faites cuire des aliments au four ou que vous les réchauffez durant plus de 60 minutes, réglez la commande de la durée
sur RESTE ALLUME. Lorsque les aliments sont préts, mettez la commande de la durée sur ARRET.

DECONGELER

Pour dégeler les aliments congelés, suivez les instructions 2 a 4 de la section CUIRE AU FOUR/RECHAUFFER. Cependant, nous recomman-
dons le réglage le plus bas de 200 °F pour décongeler les aliments. Par mesure de sécurité alimentaire, soyez toujours prudent lorsque
vous décongelez des aliments dans votre grille-pain four.

+ Ne décongelez que des portions d’aliments suffisamment petites pour décongeler en une heure ou moins sur le comptoir.

« Ne laissez pas les aliments atteindre la température ambiante.

» Des aliments décongelés trop longtemps ou qui ont atteint la température ambiante peuvent développer des bactéries.

» Les grandes quantités d’aliments doivent étre décongelées au réfrigérateur.

+ Assurez-vous que les aliments sont entierement décongelés avant de les cuire, a moins qu’il ne soit recommandé de les cuire congelés.
REMARQUE : Ce four n’est pas recommandé pour décongeler de la viande, des produits laitiers, du poisson et des fruits de mer.
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GRILLER/BRUNIR

Seuls les éléments du haut fonctionnent pour cette utilisation.

« Mettez les aliments dans le plat de cuisson/lechefrite, placez le plat de cuisson/lechefrite sur la grille, puis fermez la porte du four. Vous
pouvez laisser la porte en verre légérement ouverte lorsque vous grillez des aliments.

« Tournez la commande de température sur gril(™] .

« Tournez la commande de la durée dans le sens horaire sur la durée désirée.

« Lorsque vous grillez des aliments qui doivent étre cuits des deux cotés, réglez la minuterie sur la durée nécessaire pour faire cuire un
coté. Lorsque la durée réglée s’est écoulée et que la sonnerie se fait entendre, le grille-pain four s’éteint automatiquement. Ouvrez la
porte. En vous servant de gants de cuisine ou de poignées, retirez la grille et le plat de cuisson/léchefrite d’environ la moitié du four.
Retournez les aliments, faites glisser la grille et le plat de cuisson/léchefrite dans le grille-pain four et fermez la porte. Tournez la
commande de la durée sur la durée désirée.

« Lorsque la durée de temps se sera écoulée, la sonnerie se fera entendre et le grille-pain four s’éteindra automatiquement.

NE LAISSEZ PAS le four sans surveillance lorsque vous grillez ou faites brunir des aliments.
NE FAITES JAMAIS griller d’aliments sans le plateau de cuisson/léchefrite en place, car les égouttures de graisse pourraient causer de
la fumée ou des flammes.

BAGEL

Lorsque le mode de cuisson des BAGELS est sélectionné, seul I'’élément du bas chauffe.

« Pour obtenir de meilleurs résultats, n’utilisez pas le plat de cuisson/lechefrite lorsque vous faites griller du pain. Mettez le bagel directe-
ment sur la grille au milieu du four. Fermez la porte.

« Tournez la commande de température dans le sens horaire sur le réglage de cuisson au four

« Réglez la minuterie dans le sens horaire sur le brunissage désiré, de DORE & FONCE.
Lors de la premiere utilisation, nous recommandons de régler la minuterie en ligth D . dark
position médiane. Réglez le brunissage selon vos préférences par la suite.

« Lorsque le begal sera grillé, la sonnerie se fera entendre et le grille-pain four s’éteindra automatiquement.
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CONSEILS D’UTILISATION DU MINI FOUR GRILLE-PAIN

» Lorsque vous réglez la minuterie sur 10 minutes ou moins, tournez le bouton au-dela de la marque de 10 minutes, puis remettez-le sur
la durée désirée.

« Par expérience, vous apprendrez a connaitre la durée requise pour faire griller différentes variétés de pain. Les pains congelés, a base
de farine compléte ou le pumpernickel ont besoin d’étre grillés plus longtemps que le pain blanc frais et les brioches.

« Lorsque vous faites griller de petits morceaux d’aliments ou des aliments qui fondent, utilisez le plat de cuisson/léchefrite afin d’éviter
que les aliments ne tombent dans les éléments chauffants.

« Pour obtenir de meilleurs résultats, les aliments et les plats de cuisson doivent s’insérer dans le grille-pain four sans toucher aux
éléments chauffants ni aux parois internes de 'appareil. La porte doit se fermer complétement.la fumée ou des flammes.

CHOISIR LES PLATS DE CUISSON

« Le plat de cuisson/léchefrite inclus avec le grille-pain four convient pour des biscuits, des petits pains, des nachos et des cotelettes de
porc.

«» Une variété de plats de cuisson standard, comme une léchefrite, un moule a gateau rond ou carré de 10 po, un moule a 6 muffins et une
casserole ronde, carrée ou rectangulaire de 1 ou 2 pintes, peut étre utilisée.

« Utilisez des plats en métal, en verre ou en céramique allant au four.

« Lorsque vous utilisez des récipients en verre ou en céramique profonds allant au four, laissez toujours au moins 1 po (2,5 cm) d’espace
entre le haut du récipient et les éléments chauffants supérieurs.

« N'utilisez jamais de couvercle en verre sur des récipients en verre ou en métal. Au besoin, couvrez le plat de papier d’aluminium bien
étiré.

« De nombreux aliments préts a servir sont emballés dans des contenants non métalliques congus pour étre utilisés dans des fours a
micro-ondes et dans des fours conventionnels. Vérifiez les instructions de 'emballage pour déterminer si le contenant convient a un
grille-pain four.
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NETTOYAGE DE VOTRE MINI FOUR GRILLE-PAIN

Avant de nettoyer le grille-pain four, assurez-vous que la minuterie est en position ARRET et que 'appareil est débranché. Laissez le
grille-pain four et les accessoires se refroidir complétement avant de les nettoyer. N'utilisez de détergents forts, de nettoyants abrasifs
ni de tampons a récurer métalliques sur aucune piéce du grille-pain four ni sur les accessoires, car ils pourraient en égratigner la
surface.

Nettoyez l'extérieur de 'appareil a 'aide d’un linge propre et humide et essuyez-le bien. Vous pouvez utiliser un produit de nettoyage
non abrasif pour les taches rebelles. Rincez et essuyez bien.Lavez la grille et le plat de cuisson/léchefrite a ’eau chaude savonneuse ou
au lave-vaisselle. Rincez et essuyez bien. Pour nettoyer le ramasse-miettes, retirez-le du grille-pain four et brossez les miettes.
Lavez-le a l’eau chaude savonneuse et essuyez-le bien. Pour enlever les aliments collés, frottez avec une pate faite de bicarbonate de
sodium et d’eau. Rincez et essuyez bien.

Nettoyez la porte et les parois intérieures du four a l'aide d’'une éponge ou d’un linge doux trempé dans de [’eau chaude savonneuse.
Essuyez-les a l'aide d’un essuie-tout ou d’un linge doux et sec.

REMARQUE : Ne mettez jamais le mini four grille-pain, le cordon ni la fiche dans ['eau ni dans tout autre liquide.

REMARQUE : Il est important de nettoyer le ramasse-miettes périodiquement pour en retirer tout exces de miettes et de jus de cuisson.
Retirez le ramasse-miettes et brossez les miettes. Nettoyez-le a l'aide d’un linge chaud et humide et essuyez-le bien.

AVERTISSEMENTS

« Utilisez le hublot en verre pour vérifier les aliments. Moins vous ouvrez la porte, plus le grille-pain four est écoénergétique.

« Assurez-vous que tous les aliments et les contenants s’inserent dans le four sans toucher aux éléments chauffants et sans empécher la
porte de se fermer.

« Retirez tous les emballages en plastique et en papier des aliments avant de les cuire.

« N’utilisez que des contenants lachement couverts; les contenants hermétiques peuvent faire déborder ou exploser les aliments.

« Lorsque vous préparez des aliments surgelés ou emballés, suivez les instructions de 'emballage.

» Les surfaces en métal deviennent chaudes durant la cuisson. Utilisez les poignées de votre grille-pain four.

» Ne mettez pas d’objets sur le grille-pain four, ni a sa proximité, lorsqu’il fonctionne.

« Remplacez les couvercles en carton, en verre et en plastique par une feuille d’aluminium pouvant étre utilisée dans le four.
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