
GENERICO - EQUIPOS PARA PROCESAR ALIMENTOS

FICHA TÉCNICA

CÓDIGO: 

TS012-A

Sellador Envasador Al Vacío De Funcionamiento Continuo, Eléctrico - 110V. 

Se Utiliza Con Los Rollos, Cod. Ts013 Y Ts013-A/Ts014 Y Ts014-A.

*Nombre: Sellador envasador al vacío de funcionamiento 

continuo, Eléctrico
¿Dónde usarlo?: Hogar, Cocina, Cafeterias

Apilable: No Aptas para el lavavajillas: No

Cantidad x Empaque: 1 Código de Barras: HUN4257A117

Código de producto: TS012-A Color: Blanco

Control de temperatura: Si Garantía: 1 Año

Marca: GENERICO Material: Plástico - Metal

Peso (Kg): 1 Presentación: Caja

Procedencia: Importado Voltaje: 110V

INFORMACIÓN ADICIONAL

Sellador Envasador Al Vacío De Funcionamiento Continuo, Eléctrico - 110V 

Te Ayuda A Mantener Los Alimentos Frescos Y Con Mejor Sabor, Conserva Los Nutrientes, El Sabor Y La Longevidad De Sus 

Alimentos Con Un Fácil Uso Del Sistema De Vacío. 

Al Eliminar La Mayoría Del Oxígeno, Reduce La Velocidad De Oxidación, El Crecimiento De Microorganismos Y Bacterias.

Protección Contra Sobrecalentamiento Ntc: Dejará De Funcionar Si La Temperatura De Monitoreo Es Alta, Y Se Retomará El 

Trabajo Cuando La Temperatura Baja.

Cortador Integrado: Haz Bolsas Personalizadas De Rollos O Corta Las Bolsas Selladas.

Modo Seco/Húmedo: Seleccione El Tipo De Alimento Para Optimizar El Sellado.
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Función De Sellado Instantáneo: Evita La Trituración De Alimentos Delicados.

Funciona Con Contenedores O Vasijas Especiales De Vacío, Tapones De Botellas Para Vino Y Aceite, Elimina El Oxigeno Y 

Garantiza Su Longevidad.
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