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FICHA TECNICA

Built-in Cutter

Makes customized
vacuum bags in few
seconds

Sellador Envasador Al Vacio De Funcionamiento Continuo, Electrico - 110V.
Se Utiliza Con Los Rollos, Cod. Ts013/Ts014.

Incluye: Manual De Uso, 5 Bolsas 15X20Cm, 5 Bolsas 20X30Cm, Cable
Eléctrico, Tapén De Botella Y Manguera De Vacio.

CODIGO:
TS012

*Nombre: Sellador envasador al vacio de funcionamiento
continuo

Cantidad x Empaque: 1

Caracteristicas 2: Cortador integrado: Haz bolsas
personalizadas de rollos o corta las bolsas selladas.

Codigo de producto: TS012

Control de temperatura: Si

Incluye: Manual de Uso, (5) Bolsas 15x20Cm, (5) Bolsas
20x30Cm, Cable eléctrico, Tapon de botella y manguera de
vacio.

Material: Plastico - Metal
Procedencia: Importado

Voltaje: 110V

INFORMACION ADICIONAL

Selectable Modes
---DRY / MOIST---

¢Donde usarlo?: Hogar, Cocina, Cafeterias

Caracteristicas: Proteccion contra sobrecalentamiento NTC:
dejara de funcionar si la temperatura de monitoreo es alta, y
se retomara el trabajo cuando la temperatura baja.

Caodigo de Barras: HUN4257A116

Color: Blanco
Garantia: 1 Afo

Marca: GENERICO

Peso (Kg): 1

Usos: Cocina

Sellador Envasador Al Vacio De Funcionamiento Continuo, Eléctrico - 110V
Incluye: Manual De Uso, (5) Bolsas 15X20Cm, (5) Bolsas 20X30Cm, Cable Eléctrico, Tapén De Botella Y Manguera De Vacio.
Te Ayuda A Mantener Los Alimentos Frescos Y Con Mejor Sabor, Conserva Los Nutrientes, El Sabor Y La Longevidad De Sus

Alimentos Con Un Facil Uso Del Sistema De Vacio.

Al Eliminar La Mayoria Del Oxigeno, Reduce La Velocidad De Oxidacion, El Crecimiento De Microorganismos Y El Molde Que

Causa Bacterias.

Proteccién Contra Sobrecalentamiento Ntc: Dejara De Funcionar Si La Temperatura De Monitoreo Es Alta, Y Se Retomara El

Trabajo Cuando La Temperatura Baja.
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Cortador Integrado: Haz Bolsas Personalizadas De Rollos O Corta Las Bolsas Selladas.
Modo Seco/Humedo: Seleccione El Tipo De Alimento Para Optimizar El Sellado.
Funciéon De Sellado Instantaneo: Evita La Trituracién De Alimentos Delicados.

Funciona Con Contenedores O Vasijas Especiales De Vacio, Tapones De Botellas Para Vino Y Aceite, Elimina El Oxigeno Y
Garantiza Su Longevidad.




®
-Ca r b O n e ' GENERICO - EQUIPOS PARA PROCESAR ALIMENTOS

—=

Built-in Cutter

Makes customized
vacuum bags in few
seconds

Spes 15%20em ] ’

bags 1xvacuum hose
* (Compatible for Laimeng's bottle
P 20"30cm stopper and container/canister)

bags

ﬁ 1x power cord

Nuts Rice Cake Vegetable  Fish

1xbottle stopper ’
1xuser manual
Selectable Modes
-—--DRY / MOIST---




®
-Ca rb On e ' GENERICO - EQUIPOS PARA PROCESAR ALIMENTOS

product information

Size and parametes

dmy,

Rated Voltage AC100-120V/AC200-240V
Rated Frequency 50Hz - 60Hz
Rated Power 110W
Sealing time 6-12 seconds
VAC/Seal time 10-20 seconds
Vacuum Level >-60kPa
m— Dimensions 382"104"62MM (L*W*H)




