
GENERICO - EQUIPOS PARA PROCESAR ALIMENTOS

FICHA TÉCNICA

CÓDIGO: 
TS014.1

Rollos De Envasado Al Vacio, 5 Rollos Tamaño 20X200 Cm
Se Usa Con La Maquina De Vacio - Ts012/Ts012-A

*Nombre: Rollo de Bolsas para sellado al vacío ¿Dónde usarlo?: Hogar, Cocina, Cafeterias

Cantidad x Empaque: 3 Capacidad: Funciona con todas las máquinas selladoras al 
vacío, bolsa Universal que funciona con todos los sistemas de 
sellador por calor al vacío de alimentos tipo abrazadera.

Características: Fácil de usar, conservas mejor alimentos y 
ahorras dinero.

Código de producto: TS014.1

Control de temperatura: Si Marca: GENERICO

Medida: 20x200 cm Presentación: Rollo

Procedencia: Importado Usos: Cocina

INFORMACIÓN ADICIONAL

Rollos De Envasado Al Vacío, 5 Rollos Tamaño 20X200 Cm

Material Libre De Bpa (Bisfenol A). Sin Exudación Química, Sin Disolvente, Sin Residuos De Metal Pesado Y Sin Olor.

Rollos Para Envasar Y Almacenar Alimentos Crudos Y Cocidos En El Congelador, Te Ayuda A Mantener La Frescura De Los 
Alimentos. Previene La Quema, Glaseado Y Deshidratación Del Congelador.

Las Bolsas Se Deben Perforar Antes De Calentarse En El Microondas Y Tardarán Menos De 60 Segundos En Calor Medio, Bajo 
O Alto. 
 
Calidad De Grado Comercial Resistente Diseñado Con Panel Frontal De 3 Micras, Panel Trasero En Relieve De 4 Micras Para 
Máxima Protección Y Frescura Alimentaria Hasta 5 Veces Más Que Las Bolsas Tradicionales. 

Funciona Con Todas Las Máquinas Selladoras Al Vacío, Bolsa Universal Que Funciona Con Todos Los Sistemas De Sellador Por 
Calor Al Vacío De Alimentos Tipo Abrazadera. 
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Fácil De Usar, Conservas Mejor Alimentos Y Ahorras Dinero.
 
Corta El Rollo A La Longitud Que Necesites, Lo Que Significa Que No Hay Más Residuos De Material O Situaciones De "No Se 
Ajusta Del Todo".
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